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MEDIENMITTEILUNG

Entdecken Sie Top-Kiihltechnologie auf der GKM-
Kalteplattform - Qualitat und Service sind bei uns

selbstverstandlich!
GKM-Kalteplattform an der igeho/lefa 2023 in Halle 1.0, Stand C403.

GRUEZI, BIENVENUE, BENNVENUTI, ALLEGRA, WELCOME!

Die GKM-Kalteplattform ist der Ort, wo sich die Gastronomie, Barbetriebe, Hotellerie und der
Lebensmittel- und Getrankehandel treffen. Als fliihrender Experte fiir Kihlgerate stellt GKM
"kundenorientierte Projekte" mit innovativen Neuentwicklungen von Top-Lieferanten aus ganz Europa

VOr.

ALLES IM KUHLEN BEREICH

Erleben Sie auf der igeho/lefa 2023 die Vielfalt und Qualitidt der neuesten gewerblichen Kiihlgerite!
Unser Sortiment reicht vom kompakten Kihlschrank bis hin zum grossflachigen Industrie-Tiefkiihllager -
alles, was Sie unter dem Begriff "Kiihlung" verstehen.

Seit Giber 30 Jahren ist GKM Gewerbekiihimobel lhr zuverldssiger Ansprechpartner fiir professionelle
Kihlgerate. Mit einem Netzwerk von rund 500 Kaltefachpartnern in der ganzen Schweiz bieten wir
individuell auf Ihre Bediirfnisse zugeschnittene Lésungen an.

Unser Fokus liegt auf der Beschaffung und Lieferung von qualitativ hochwertigen Kiihlgeraten. Zudem
bieten wir umfassende Beratungsleistungen an. Dank unserer langjdhrigen Erfahrung und unserem
fundierten Fachwissen kdnnen wir Sie kompetent unterstiitzen und beraten.

Durch die enge Zusammenarbeit mit regionalen Kaltefachbetrieben gewahrleisten wir erstklassige
Service- und Supportleistungen.

Mit unserem umfangreichen Angebot an Kiihlgeraten, das vom kleinsten Kiihlschrank bis zur
Industriezelle reicht, und innovativen Neuheiten von Gber 30 europdischen Herstellern, sind wir bestens
aufgestellt, um lhren Bedirfnissen gerecht zu werden.

Unser Beratungsteam freut sich darauf, Ihre Anforderungen zu besprechen, Angebote zu erstellen und
Sie zu beraten. Auch nach dem Kauf sind wir fiir Sie da und unser Kundenservice unterstiitzt Sie gerne
technisch. Unsere Schwesterfirma TEMPCO AG unterstiitzt uns mit rund 800 Mietgeraten dabei,
massgeschneiderte Losungen zu entwickeln und Engpasse zu tGberbriicken.



ERLEBEN SIE DIE NEUSTEN HIGHLIGHTS AUF DER GKM KALTEPLATTFORM LIVE

Hochwertige Kiihlgerate fiir die anspruchsvolle Bar Szene.

e Entdecken Sie bei uns erstklassige Eisqualiat - Wir prasentieren Eismaschinen von HOSHIZAKI,
dem weltweiten Marktflihrer in der Eisproduktion. Bekannt fiir ihre hohe Strapazierfahigkeit
und Effizienz, liefern diese Gerate selbst unter anspruchsvollen Bedingungen rasch Eis in einer
Vielzahl von Formen - von makellos geformten Eiswiirfeln bis hin zu zartem Flockeneis. Die
Eiswiirfel von HOSHIZAKI sind bemerkenswert kompakt und neutral im Geschmack, zudem
zeichnen sie sich durch ein besonders langsames Schmelzverhalten aus. Dies gewahrleistet
eine perfekte Verdiinnung und bietet somit alles, was ein Barkeeper fiir einen optimalen
Cocktail hinsichtlich Asthetik, Geschmack und Funktionalitit verlangt.

e Verwirklichen Sie Ihren Traum von der perfekten Bar mit unseren massgeschneiderten
Losungen - Mit den vielfaltigen und hochwertigen Komponenten aus unserem GKM-Online-
Katalog kénnen Sie lhre einzigartige Bartheke gestalten und optimal an lhre Bedirfnisse
anpassen.

e Perfekt eingeschenktes Bier auf Knopfdruck - Die BEERMATIC DUAL TAP von HOSHIZAKI ist
eine vollautomatische Bierzapfanlage, die dank einzigartigem Schaummechanismus und
einstellbarer Portionskontrolle perfekt temperiertes Fassbier liefert.

Starke Kiihlgerate fiir Gastronomiebetriebe.

e Unser Sortiment reicht von Kiihl-/ Tiefkithischrdnken und Kiihltischen bis hin zu
Schockfrostern und Schockkiihlern. Dariiber hinaus bieten wir Salatbuffets, Kiihlvitrinen und
Kiihlregale fiir die professionelle Anwendung an. Alle unsere Produkte sind auf die spezifischen
Anforderungen der Gastronomie und Lebensmittelbranche zugeschnitten und bieten héchste
Zuverlassigkeit und Effizienz.

Optimale Bedingungen fiir Metzgerei und Fleischqualitit.

e Die MAX Kiihltheke von CRIOCABIN bietet mehr als nur Funktionalitat. Mit ihrem durchdachten
Design bringt sie lhre Produkte ndher an den Kunden und erh6ht somit deren Attraktivitat. Die
Flexibilitat und Modularitdt des Designs ermdglichen eine miihelose Integration in jede
Umgebung. MAX verbindet ein aussergewéhnliches Design mit hervorragender
Benutzerfreundlichkeit. Sie eignet sich sowohl fiir die Prasentation als auch fiir die Lagerung
von Produkten. Dabei ist sie nicht nur praktisch und funktional, sondern auch ein echter
Blickfang in jedem Verkaufsraum.

Fiir die speziellen Bediirfnisse der Fleischkonservierung bieten wir die MAX Kiihltheke mit dem
G-Concept an. Dieses spezielle Kiihlsystem ist mit einer integrierten Glykolanlage ausgestattet.
Sie sorgt fiir eine gleichbleibende Feuchtigkeit im Inneren der Theke und minimiert
Schwankungen. Somit bleibt Ihr Fleisch stets frisch und behalt seine Qualitat.

e Perfektion in der Fleischreifung - Die MKG dry Reifekiihlschranke schaffen optimale
Bedingungen fiir den Reifeprozess von Fleisch, um ultra-zarte Steaks mit intensivem Geschmack
zu produzieren.



Individuelle Kiihllosungen: von Standard-Kiihlzellen bis zu spezialangefertigten Industrie-Kiihlrdumen

e Unser erfahrenes Team bietet massgeschneiderte Lésungen, einschliesslich Vor-Ort-
Messungen, technischer Beratung und umfassender Projektunterlagen. Als Spezialisten fir
Kidhlraumplanung und -umsetzung bringen wir Fachwissen und Leidenschaft ein. Unsere flexible
Konstruktionsabteilung reagiert schnell und prazise auf Ihre Anforderungen. Nach der Montage
Ihrer Kiihlzelle bieten wir mit unseren langjahrigen Kaltefachpartnern umfassenden Service.
Unser Sortiment umfasst hochwertige Produkte fiir lhren Raumbedarf. Wir bieten auch Zubehor
wie Rohrbahndurchgange, Roll-up Doors, Dreh- und Schiebetliren sowie Regalsysteme. Nutzen
Sie unsere Erfahrung, unser Engagement fiir Qualitdt und Kundenzufriedenheit.

Besuchen Sie uns fiir einen Apéro, einen kleinen Snack oder eine Tasse Kaffee und nutzen Sie die
Gelegenheit, sich mit unserem kompetenten Beratungsteam auszutauschen. Unser Team steht bereit,
um lhnen die besten Kiihllésungen fiir lhre Gastronomie, Barbetriebe, Hotels oder Metzgereien zu
prasentieren. Lassen Sie sich von unseren aktuellen Projekten inspirieren und entdecken Sie die
neuesten Produkte unserer Top-Lieferanten. Wir freuen uns auf interessante Gesprache und die Chance,
Sie personlich kennenzulernen. Wir erwarten Sie mit grosser Vorfreude in Halle 1.0 am Stand C403! Bis
bald, Ihr GKM-Team.
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